UZIMANJE UZORAKA VINA U OBJEKTU NA KAT.CEST.12888 k.o. VIR

VIR, 12.svibnja 2023.god.



Spremnik broj 1 zapremine 6000 L. bijelo vino Spremnik broj 2 inox, zapremine 1080 L

spremnik broj 3 inox, zapremine 750 L bijelo vino spremnik broj 2 i spremnik broj 3 inox bacve

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



Inox spremnik broj 4 zapremine 750 L Inox spremnik broj 5 zapremine 1080 L

bijelo vino bijelo vino
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Inox spremnik broj 6 zapremine 640 L Inox spremnik broj 7 zapremine 750 L

bijelo vino Posip bijelo vino Posip

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.
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Spremnik broj 13 zapremine 5000 L, bijelo vino

Spremnik broj 4 zapremine 4000 L, crnovinoM + C

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



Spremnik broj 9 10
MERLOT I CABERNET SAVIGNON 2016 — 2018 god.

Spremnik broj 9 zapremine 2000 L spremnik broj 10 zapremine 2000 L

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



Spremnik broj 11 zapremine 3000 L Spremnik broj 12 zapremine 4000 L

Crno vino

Spremnik broj 13 zapremine 5000 L Spremnik broj 14 zapremine 5000 L

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON MERLOT + CABERNET SAUVIGNON

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



Spremnik broj 15 zapremhine 4000 L
MERLOT + CABERNET SAUVIGNON

Spremnik broj 16 zapremine 4000 L

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



Dana 12.svibnja 2023.god. su uzeti samo uzorci bijelog vina jer se crno vino koje je zateCeno
i poslikano nije moglo otvoriti. Navedeni uzorci su odnijeti na analizu u Institut za
Jadranske kulture i melioraciju krsa u Splitu isti su poslikani i odredeni parametri koji se

imaju odrediti i to : alkohol, ukupna kiselina, hlapivi spojevi, slobodni SO2 i PH

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



REPUBLIKA HRVATSKA
INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACIU KR3A
ZAVOD ZA BILINE ZNANOSTI
ENOLOSKI LABORATORL

IZVIESTAJ O ISPITIVANJU br: 37723

Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA

Barkod:

Adresa: TROGIR

Oznaka uzorka: Us-377123

Opis i stanje ispitivanog uzorka: BLJELO VINO INOX 5 (1080L), staklena boca, 0,33L

Komercijalni naziv proizvoda:
TraZena kategorija kvalitete:

Boja vina:

Kolitina koja se stavlja u promet:

Godina berbe:

Datum prijema uzorka: 16.05.2023,
Datum provedbe ispitivanja: 16.05.2023.

i g 45 — Mjerna
Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jedinica ncsigarsst
Relativna gustoca (20/20°C) WOIV-MA-AS201 R2021 - 0.0003
Ukupni alkohol SOIV-MA-ASTI2A1 R2021 vol % 0.19
Stvarni alkohol SOIV-MA-ASTIZ01 R2021 125 vol % 0.26
Stvarni alkohol N SOIV-AA-ASTIZ01 R2021 gf"l, 1.01
Ukupni suhi ekstrakt SOIV-MA-AS20H | R2012 /L 1,45
Reducirajuéi seceri SALET-V-17 indamye 02 gL 0,72
Ekstrakt bez Qeéém ) SOIV-MA-AS2-0H  RI012 gfl- 1.48
Ekstrakt bez 3ecera i nehlapive Kiselosti Bt oL 1.45
Pepeo OIV-MAAS204. R0 /L 0.36
pH-vrijednost “OIV-MAASI 3-SR 2011 3.37 - 0.12
Ukupna kiselost (izra¥ena kao vinska) *OIV-MA-AS3 1301 R 2018 59 gL 0.40
Hlapljiva kiselost (izrazena kao octena) AETV-1 anisye 01 0.7 gL 0.16
Nehiapljiva kiselost(izrazena kao vinska) SN T-V-15 indanje 01 g/L 0,30
Slobodm SO, SOIV-MA-ASIZEMAL R2018 2 mg/L 7
ll]_\'upni SO, OIV-MA-ASIZEDIAZ R20IR 122 mg/L 13
* Akpeditwane m:l-u.lc- )
lrvornik akredmrane metode
OIV-MA - Compendium of Intermatinnal Methods of Wine and Muast Analysis (2021}, Resol Oeno (21211 1 I of Vine and Wine, Pars

ME[-V'- Viastia metoda
Rezultah spitivangs odnse so Samo 5 ispitai zorak

/1 Voditeljica Enoloskog laboratorija:

0. V-
[ 7 / r =
A (=
Dr. sc. Irena Budi¢-Leto \=
\in
Datum: 16.05.2023. &
O 200 MET 1zdange 07 k.
21000 Split, Put Dullova 11, tel: +385 21 434 444, 21 434 420, fan- +385 21 316 584, 21 434 474; e-mail: usluge vinoSkn | ————

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



REPUBLIKA HRVATSKA
INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACIU KRSA
ZAVOD ZA BILINE ZNANOSTI
ENOLOSKI LABORATORL

1ZVIESTAJ O ISPITIVANJU br:  378/23

Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA

Barkod:

Adresa: TROGIR

Oznaka uzorka: Us-378/23

Opis i stanje ispitivanog uzorka: POSIP 5000L, staklena boca, 0,33L

Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena kategorija kvalitete:

Boja vina:
Kolicing koja se stavlja u promet:
Godina berbe:
Datum prijema uzorka: 16.05.2023.
Datum provedbe ispitivanja: 16.05.2023.
Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jediniea _ Y1er™
nesigurnost
Relativna gustoéa (20/20°C) SGIV-MA-AS2-01 - R30I - 0.0003
Ukupni alkohol SOIV-MA-AST 1201 R2021 vol % 0,19
Stvarni alkohol *OIV-MA-ASTI201 R2021 124 vol % 0.26
Stvarni alkohol SOIV-ALA-AST 1201 2021 g/l 1.01
Ukupni suhi ekstrakt OIV-MA-AS2TE R2012 g/l 145
Reducirajuéi seceri MIT-V-11 ercdange 02 o/l 0,72
Ekstrakt bez Secera SOIV-MA-AS0 - R2012 gL 148
Ekstrakt bez 3e¢era i nehlapive kiselosti AN /L 1.45
Pepeo *OIV-AA-AS2:04 RI006 gL 0.36
pH-vrijednost SINV-MA-ASHE-1S R 2011 3,29 - 0,12
Ukupna kiselost (izrazena kao vinska) *OIV-MA-AS3 110} R 2015 5.8 gL 0,40
Hiapljiva kiselost (izrazena Kao octena) *MET-Ve14 irdune 01 0.6 g/l 0.16
Nehlapljiva kiselost(izrazena kao vinska) MET-V-15 sadange 01 gL 0.30
S|Ob0d.l‘ll 303 SOV -MA-ASTILO4A | RI0IE 2 I1'IE}'1. 7
L'kupni SO, SOIV-MA-ASIZI04A3 R201E 160 mg/L 13

* Aksodmurane metode
Lvormik akreditmane metode
OIV-MA - Compendsum of Internanonal Methods of Wine and Must Anabysts, (2021, Resolution Ueno (20211 International vganseation of Ve and Wine, Pans

MET-Y= Viasa metoda
Rezultati ispativanys odnose s¢ samm i ispitan wzok

,_/'c’{ Voditeljica Enoloskog laboratorija:

.
Dr. sc. Irena Budi¢-Leto
Datum: 16.05.2023.
b 200°MFT edampe 177

21000 Split, Put Duilova 11: tel: 4385 21 434 444, 21 434 420 fax +385 21 316 584, 71 434 474: p-mail: usluge vino&Fkrs.nir; web: www krs.he

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.
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MISLJENJE :

Donijeta dva uzorka bijelog vina zadovoljavaju u pogledu fizikalno-kemijskih parametara,
dok organolepticki ta vina ne zadovoljavaju na izgled ( tamni tonovi-smedkasta boja), miris i
okus (ton zraka ili Sherrya). U tom pogledu ne bi mogla zadovoljiti niti jednu kategoriju vina
sukladno Zakonu o vinu ( NN broj 32/2019) i Pravilniku o vinarstvu ( NN 81/2022).
Uzrok tome su minimalne koliCine slobodnog SO2 i otpraznjen prostor. Dodatnoj
degradaciji su pridonijele i nize vrijednosti alkohola, kao i vise temperature u podrumu u

vrijeme Cuvanja, odnosno skladistenja vina.

ZAKLJUCAK :

Sva vina su rezultat dugogodisnje nebrige i ne vodenja raCuna o minimalnim uvjetima za
oCuvanje kvalitete. Obzirom da je vino prehrambeno poljoprivredni proizvod, tim vise je
podloZan promjenama i ,,kvarenju®. Prosao je predug period od zadnje aktivnosti, koja je
morala biti odredena u podrumu pod nadzorom podrumara (enologa) i stoga je ovo ocekivani
ishod.

PredlaZe se cijena 10 Kn/L za prodaju.

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.



VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.
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