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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Spremnik broj 1 zapremine 6000 L. bijelo vino Spremnik  broj 2 inox, zapremine 1080 L

spremnik broj 3 inox, zapremine 750 L bijelo vino spremnik broj  2  i  spremnik broj 3 inox bačve
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Inox spremnik broj 4 zapremine 750 L Inox spremnik broj 5 zapremine 1080 L

bijelo vino bijelo vino

Inox spremnik  broj 6 zapremine 640 L Inox spremnik broj 7 zapremine 750 L

bijelo vino Pošip bijelo vino Pošip
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Spremnik broj 13 zapremine 5000 L, bijelo vino

Spremnik broj 4 zapremine 4000 L, crno vino M + C



4

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Spremnik broj 9 i 10

MERLOT I CABERNET SAVIGNON 2016 – 2018 god.

Spremnik broj 9 zapremine 2000 L spremnik broj 10 zapremine  2000 L



5

VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Spremnik broj 11 zapremine 3000 L Spremnik broj 12 zapremine 4000 L

Crno vino

Spremnik broj 13 zapremine 5000 L Spremnik broj 14 zapremine 5000 L

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON MERLOT + CABERNET SAUVIGNON
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Spremnik broj 15 zapremine 4000 L

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON

Spremnik broj 16 zapremine 4000 L

MERLOT + CABERNET SAUVIGNON
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

Dana 12.svibnja 2023.god. su uzeti samo uzorci bijelog vina jer se crno vino  koje je zatečeno

i poslikano nije moglo otvoriti. Navedeni uzorci  su odnijeti na  analizu u  Institut za

Jadranske kulture i melioraciju krša u Splitu isti su poslikani i određeni parametri koji  se

imaju odrediti i to : alkohol, ukupna kiselina, hlapivi spojevi, slobodni SO2 i PH
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.

MIŠLJENJE :

Donijeta  dva  uzorka bijelog vina  zadovoljavaju u pogledu fizikalno-kemijskih parametara,

dok organoleptički ta vina ne zadovoljavaju na izgled ( tamni tonovi-smeđkasta boja), miris i

okus (ton zraka ili Sherrya). U tom pogledu ne bi mogla zadovoljiti niti jednu kategoriju vina

sukladno Zakonu o vinu  ( NN broj 32/2019)  i  Pravilniku  o vinarstvu ( NN 81/2022).

Uzrok  tome su  minimalne količine slobodnog SO2 i otpražnjen prostor. Dodatnoj

degradaciji su pridonijele i niže vrijednosti alkohola, kao i više temperature u podrumu u

vrijeme čuvanja, odnosno skladištenja vina.

ZAKLJUČAK :

Sva vina su rezultat dugogodišnje nebrige i ne vođenja računa o minimalnim uvjetima za

očuvanje kvalitete. Obzirom da je vino prehrambeno poljoprivredni proizvod, tim više je

podložan promjenama i „kvarenju“. Prošao je predug period od zadnje aktivnosti, koja je

morala biti određena u podrumu pod nadzorom podrumara (enologa) i stoga je ovo očekivani

ishod.

Predlaže se cijena 10 Kn/L za prodaju.
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VIR, uzimanje uzoraka vina za analizu, 12.svibnja 2023.god.


