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 KUPAŽA BIJELO VINO berba 2014/2015  uzorak uzet iz spremnika broj 14  SILBA 29.03.2023.god. 
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Vino nije upotrebljivo za konzumaciju, upitna je destilacija, predlaže se da se preradi u kvasinu jer ima 

preveliku koncentraciju hlapivih kiselina 52,5 g/L 

 

 

 

 



Fizikalno – kemijska analiza uzorkovanih vina 

 
Inox spremnik broj 13.   Bijelo vino berba 2014  uzorak uzet iz spremnika od 500 L, 
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Ima oksidativne note, boja zagasito tamna, nema svježine „starikavo“, ne bi prošlo senzoriku ni za u 

jednu kategoriju 
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ROSE vino, uzorak uzet iz inox spremnika zapremnine 6600 L, 29.03.2023.god. SILBA 
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Ima oksidiranu boju, nečist miris, merkaptani-sumporni spojevi koji su se vezali 
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VINO ROSE uzet iz inox spremnika  zapremine 3300 L, 29.03.2023. god SILBA 
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Korektno vino bojom mirisom i okusom, po  senzorici bi prošlo kao kvalitetno vino, nema bolesti ni 

mana 
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Za nijansu bolje od ovog gornjeg vina prošlo bi kao kvalitetno vino 
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Spremnik broj 14,Kupaža C+M, 2011.god. 2200 L 
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Cabernet Savignon i Merlot, 2011 .god. ima boju cigle, nastupila oksidacija, degradirano vino na 

izgled i okus, ne bi prošlo ni kao stolno vino, bez ZOI 


