Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



KUPAZA BIJELO VINO berba 2014/2015 uzorak uzet iz spremnika broj 14 SILBA 29.03.2023.god.

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



REPUBLIKA HRVATSKA
INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACHU KRSA

ZAVOD ZA BILNE ZNANOST]
ENOLOSKI LABORATOR1J

IZVJESTAJ O ISPITIVANJU br:  238/23

Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA

Barkod:

Adresa: TROGIR

(Oznaka uzorka: Us-238/23

Opis i stanje ispitivanog uzorka: BIJELO VINO KUPAZA., plasti¢na boca, 1L

Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena kategorija kvalitete:
Boja vina:

Koli¢ina koja se stavlja u promet:

Godina berbe: ; 2014./2015.
Datum prijema uzorka: 31.03.2023.
Datum provedbe ispitivanja: 03.04.2023.
Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jedinica Ajoswm
OB e S 4 i N " n?slgllmos‘
Relativné g_usgoc'a g;O/Z_OoC.) OIV-MA-AS2-01 R2021 5 - 0.0003
Ukupni alkohol ~OIV-MA-AS312-01 R2021 5 vol% 019
vaami alkohol' 4 3 8! OIV-MA- \\:1:4;1 R2021 vol % 0.26
Stvarni ;Ik_oh_ol o ‘ z ~OIV-MA-ASI 12401 R2021 gl 1.01
Ukuphi suhi ekstrakt ¢ s | OIV-MA-ANZ-08 R2012 gL » 145
Kedﬁciﬁjhéi geéeriA 3 : X 3 | OMPTV-13 wdange 02 4 g/L 0.72
Ekstrakt bez Secera SOIV-MA-AS203B R2012 gL 1.48
Ekstrakt bez seéefa i n%hiapiw:e Tiseloatic 7 1. T MANEER A gL 1.435
Pepéo A 5 i | SOIVAA-AS20 R2009 ¢/L 0.36
/i FOIV-MA-ASI3-15 R 2011 ! - 0.12
*OIV-MA-ASI 301 R 2015 — —
""" R 5 | gk _ 08 I
ehlapljiva KiselosH1Zra’ d R 2 p— . ek (1t]
SleOdni SO, & y “OIV-MA-ASIZ-03A1 R201S 5 mg/L 7
Ukupﬁi SO, SONAMAASIINAL RIS mg/L 13

*Alsediwane metode

Izvomik akredirane metode
OIV-MA - Compendium of International Methods of Wine and Must Analysis 12071), Resolution Oeno (20211 Intemational Organization of Vine and Wine, Pans

MET-\ - Viastita metoda
Rezultan ispitivan)a 0dnose se samo na ispitant uzorak

Voditeljica Enoloskog laboratorija: ALY 'Ra\ nateljica Instituta:

\ L 74 > “ o w‘u"“/"

ML =X 5, .
Dr. sc. [rena Budic-Leto = \‘“ Dr. sc. Katja Zani¢
Datum: 04.04.2023. \% Datum:  04.04.2023.

ans TN
(b 200'MET 1zdanje 07 Sl LD ||

21000 Split, Put Duitova 11, tel: +385 2
lodl "
Vino nije upotrebljivo za konzumaciju, upitna je destilacija, predlaZe se da se preradi u kvasinu jer ima
preveliku koncentraciju hlapivih kiselina 52,5 g/L

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



Inox spremnik broj 13. Bijelo vino berba 2014 uzorak uzet iz spremnika od 500 L,

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



REPUBLIKA HRVATSKA
INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACIIU KRSA

ZAVOD ZA BILINE ZNANOSTI

ENOLOSK! LABORATORU
I1ZVJESTAJ O ISPITIVANJU br: 240/23
Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA
Barkod:
Adresa: TROGIR
Oznaka uzorka: Us-240/23
Opis i stanje ispitivanog uzorka: BIJELO VINO 500L, plasti¢na boca, 0.75L

Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena kategorija kvalitete:

Boja vina:
Kolicina koja se stavlja u promet:
Godina berbe: 2014,
Datum prijema uzorka: 31.03.2023.
Datum provedbe ispitivanja: 03.04.2023.
Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jedinica N!]enm
R ORI % nesigurnost
Rel;.tivﬁa gIISIOEﬂ (20/20°_C) ' \ “OIY-MA-AS2-01 - R202) e 0.0003
Uk;_pni _alkohol S “ON-MA-AN 1201 R2021 vol % 0.19
§lvami alkohol o DIVAIA-AS3 201 1 11.8 vol % 0.26
Stvarni al_k—_?hol 3t | SOIVAIAASTIO) R0 o/l 1.01
Uk;pni;sulli ekstrakt L lowMaasios RI2 gL 1.45
-Bedgcirajuéi | Secerl . 5 eMET-V-(3 rrdamye 02 g/L 0,72
Fkstrakt bez Secera QIV-MAASZ3E R20K2 | g/l 1.48
Ekstrakt bez Secera i nehfapivc kiselosti i s gl 145
Pepeo 255 = 7_ | OIVAR-AS2 RIS o/l 0.36
pH-\'rijednosl : Eh COIV-MAAST IS R 2011 3.56 BE 0.12
Ukupna Kiselost (izrazena kao vinska) _ conuassisol 305 5.2 2L 0.40
;ll_a;.)l;!iva kiselost (izrazena kao octena) ATV-1S tadange OF 05 oL 0.16
Nehl_ablj»ii‘a kiselost(izrazena kao vinska) N TYA15 wdange 01 ] oL 030
§Iobodni SO, D SONV-MA-ASIZOIA) RIS 6 ) mg‘lL 1
Ukupni SO, COIV-AMAASIIMA? R20IS mg/ll 13
./_\Llfdlrﬂ“vfm‘k‘\"k 5 L E [ Z i

\zvornik akrediranc metode
OIV-MA - Compendmm of International Methads of Wine and Must Analyss (3021 Resolubon Cene L2 hkeEuonat ¢ Irganization vt Vine and Ware. Patis

MET-V- Vissuia metods

Rezultat upmunpndnmwsamnnuupnmnu\u\ BRI,
ik

\-\.' ; " R
Voditeljica Enoloskog laboratorija: / f' hév;‘meljica Instituta:
A L = \\\’ /] %’-’,u.u’f

\ \‘{/ ; :': m y

S % »/ oo =
Dr. sc. Irena Budic-Leto NG <D sc. Katja Zanic
Datum: 04.04.2023. ~Datum:;  04.04.2022.

Ima oksidativne I
note ] ezl
, boja zagasito tamna, nema svjezine ,, starikavo *, ne bi proslo senzoriku ni
jednu kategoriju e

Tanm

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



ROSE vino, uzorak uzet iz inox spremnika zapremnine 6600 L, 29.03.2023.god. SILBA

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



REPUBLIKA HRVATSKA
INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACHU KRSA

ZAVOD ZA BILINE ZNANOSTI
ENOLOSKI LABORATORIJ

1ZVJESTAJ O ISPITIVANJU br:  242/23

Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA

Barkod:

Adresa: TROGIR

Oznaka uzorka: Us-242/23

Opis i stanje ispitivanog uzorka: ROSE BEZ OZNAKE, plasti¢na boca, 0,75L

Komercijalni naziv proizvoda:
TraZena kategorija kvalitete:

Boja vina:
Koli¢ina koja se stavlja u promet:
Godina berbe:
Datum prijema uzorka: 31.03.2023.
Datum provedbe ispitivanja: 03.04.2023.

S e 3 2 L Mjerna
Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jedinica X

EEa ) il nesigurnost

liel?nivggustoéa (20/20°C) *OIV-MAAS201 R221 A - 0,0003
Ukupni alkohol 3 * OIV-MA-ASII201 R2021 vol % 0.19
Stvarni alkohol = “OIN-MA-AS3 201 R20) 11.3 vol % 0.26
Stvarni alkohol OVANASI IO RN ol 1.01
i;llg!pni suhi ekstrakt o ! “OIV-AA-AS:03B - R2012 2L 1.45
I_{educiraj uci seceri _ “MET-V-13 srdane 02 g/L 0.72
Ekstrakt bez Secera COIV-MA-ASH03B R2012 /L 1.48
Ekstrakt bez 3ecera i nehlapive Kiselosti MR oL 1.45
Pepeo OIVAIN-ASTOb R200O /L 036
pi—i-vrijednost 7 “OIVAMA-AS3 (3415 R o1 Ly 351 e 0.12
Ukupna __k_iselosi}i_zrazena kao vinska) SOIV-ALA-AST 1301 R201S 4.0 i gL 040
Hlapljiva kiselost (izrazena kao octena) MET-V-15 dange 01 0.7 g/l 0.i6
Nehlapljiva kiselost(izrazena kao vinska) MELY-1S irdsne 1 K oL 0.30
Slobod_niso: s SUIV-MA-ASIZICMAL R20IS 3 my/L 7
(Jl\‘upni 80, S SOIV-AA-ASIITOIA2 RIS mg/L 13
* Alseditrane metode

[zvomik akreditrane metode
OIV-MA - Compendrum of Intemauanal Methods of Wine and Must Analysis. (2021). Resolution Ocno ( 2021, Intenational Crgamzation of Vine and Wine, Pane

MET-V- Viastita metoda

Rezultati upitivanja odnose s¢ samo na isputan) uzotak

s )
Vodileljic; Enoloskog laboratorija: ) P : lg\_rngteljica Instituta:
W - S ) B
} / = N g -
Dr. sc. Irena Budi¢-Leto % .. Dr:sc. Katja Zanic
Datum: 04.04.2023. Vansnn "Da'lum: 04.04.2023.
Ob 200 MFT zdanye 07 : —

Ima oksidiranu boju, necist miris, merkaptani-sumporni spojevi koji su se vezali

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



VINO ROSE uzet iz inox spremnika zapremine 3300 L, 29.03.2023. god SILBA

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



2100

Korektno vino bojom mirisom i okusom, po

Y

REPUBLIKA HRVATSKA

INSTITUT ZA JADRANSKE KUL
ZAVOD ZA BILINE ZNANOST!
ENOLOSKI LABORATORIJ

1ZVJESTAJ O ISPITIVANJU br:

Podnositelj zahtjeva:

Barkod:

Adresa:

Oznaka uzorka:

Opis i stanje ispitivanog uzorka:
Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena kategorija kvalitete:
Boja vina:

Koli¢ina koja se stavlja u promet:
Godina berbe:

Datum prijema uzorka:
Datum provedbe ispitivanja:

Fizikalno-kemijski parametar

Rclatwna gustoca (”0/"0"(‘ )
Ukupm i alkohol
Stvarni alkohol
Sl\ ami alkohol
Ukupni Suhl ekstral.t
Reduclrajuéx Seceri
Ekstrakt bez Seéera
Ekstl'akt bez Secera i nehlaplve klselosn
Pcpco

pH- vruednost
Ukupna klselosl (lzraiena kao v mska)
Hlaplp\a Llselost (izraZena kao octena)
Nehlapljiva kiselost(izrazena kao vinska)
Slobodni SO,
Ukupni SO,
'/‘\hudunmc_m-:ud:
Izvoauk akredimrane metode

OIV-MA - Conpendsum of International Methods of Wine and Must Analysis. (2021 R

MET-V- Viastita metoda
Rezusftats ispitvania odoose se samo ni ispetan: uzorak

Voditeljica Enoloskog laboratorija:

W
Dr. sc. Irena Budi¢-Leto
Datum: 04.04.2023.

Ob 200 MET rzdanje 07

0 Split, Put Duilova 11; tel <385 21 434 424 21 434 320 fox #3385 2

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina

TURE |

MELIORACIU KR3A

241/23
DRAZANA GRGA
TROGIR

Us-241/23
ROSE 3300L, plasti¢na boca, 0.SL

31.03.2023.

03.04.2023.
S P Mijerna
Metoda Vrijednost Jedinica B
% Ae T nesigurnost
SOIN-MA-ASZ0] R2021 & - 0.0003
“OIN-MA-AST 1201 R2021 vol % 0.19
OIV-MA-AS312:01 R2021 | s e VV\OVI % 0.26
OIV-MAASTIZ01 R2021 gL 1.01
TOIN-MA-ASB R2012 gL 145
PALET-Y-13 tzdanye 02 gL 0.72
OIN-AMA-ASTOIB R2012 ; gL 1.48
“OIV-MA-AS2-038  R2012 g‘,‘L I._‘S
SOIVAALAAS 2l R2000 g“L 0.36 -
OV AMAASHIEES R0 349 - 0.12
~u|\_-,\u-as.ls.m R 201 X! oL 0.40
AIFTAV-1S ixdanie 01 1.1 /L 016
AMET-V-15 redange 01 gL 0.30
SOIV-MA-ASTZIBIAL RIS 2 mg/L 7
SOIV-MAANIZH04A2 RIS L mg/L 13
e Oena (20211 Ink e aon of Vine and Wine Pals
= vy ‘8. . i
3\ ga n _Icljlca Instituta:
s Y Do
.'« h( Dv sc. Katja Zanié
T UDatum:  04.04.2023.

1434474

mana

senzorici bi proslo kao kvalitetno vino, nema bolesti ni



REPUBLIKA HRVATSKA

INCTIT
e

ZAVOD ZA BILINE ZNANOSTI
ENOLOSK! LABORATORIJ

Y

1ZVJESTAJ O ISPITIVANJU br:

Podnositelj zahtjeva:

Barkod:

Adresa:

Oznaka uzorka:

Opis i stanje ispitivanog uzorka:
Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena Kategorija kvalitete:
Boja vina:

Koli¢ina koja se stavlja u promet:
Godina berbe:

Datum prijema uzorka:
Datum provedbe ispitivanja:

Fizikalno-kemijski parametar

Relativna gustoéa (20/20°C)
Ukupni alkohol

Stvani alkohol

Stvarni alkohol

Ukupni subi ekstrakt
Reducirajuci Seceri

Ekstrakt bez Secera
Ekstrakt bez Secera i nehlapive Kiselosti
Pepeo

pH-vrijednost

UKupna Eiselosll(—izraqua‘kao vinska)
Hiapljiva kiselost (izrazena kao octena)
Nehlapljiva kiselost(izrazena kao vinska) -
Slobodni SO, ;
Ukupr?SO;

*Akseditrane metode

[zvomik akreditirane metode

IT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACIHIU KR3A

242/23
DRAZANA GRGA
TROGIR

Us-242/23
ROSE BEZ OZNAKE, plasti¢na boca, 0,75L

31.03.2023.
03.04.2023.
Metoda Vrijeduost Jedinica _ o=
nesigurnost
'Ol\'“\*.\s:;lﬁl R2021 ¢ _ _SRIRES 0,0003
* SOIV-MAASH2OT R2021 vol % 0.19
é{ll\-\l A-ASTI201 R2021 11.3 \Ol-"r-i;. 0.26
SOIV-MA-AST12-01 R2021 > g:’L 1.01
OIV-MA-ASLOB - R2012 gL 1.45
“MPTV-13 17damye 02 gL 0.72
JOIN-MA-AS203B R2012 gL 1.48
“OINAA-AS2-038 R2012 oL 1.45
FOIVALAAS2.08 R2000 g/L 036
*OIV-MA-AS3 1315 R 2011 351 - Sl 15
SOIVALA-ASI 301 R 2018 3 4.0 ! ; ¢/l 040
AETAAS e 01 0.7 gL 0.16
MET-V-13 dane 01 o oL 0.30
SUIVAAASIZIHAT R201S 3 mg/L 7
OIV-MAASTZLOIA2 R2018 mg/L i3

OIV-MA - Compendium of Intemauonal Methods of Wine and Must Analysie. (2021), Resolution ¢ Yoo (2021 1, International Cganizanon of Yine and Wine. Pans

MET-V- Viastita metoda

Rezultati wspitivanja odnose 58 samo 0a isputan uzorsk

Voditeljica Enoloskog laboratorija:

Jke
Dr. sc. Irena Budi¢-Leto

Datum: 04.04.2023.
Ob 200 MFT zdange 07

A LT 3
" Ravnateljica Instituta:
< 3
= 11 17} Q{a"t{ v
- 1

W\ '.'/."l g
Dr. s¢. Katja Zani¢
04.04.2023.

& "

an "0 éﬂﬁm:

Za nijansu bolje od ovog gornjeg vina proslo bi kao kvalitetno vino

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



v 43

Spremnik broj 14,Kupaza C+M, 2011.god. 2200 L

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



INSTITUT ZA JADRANSKE KULTURE | MELIORACIIU KRSA
ZAVOD ZA BILINE ZNANOST!
ENOLOSKI LABORATOR!

\ ’ REPUBLIKA HRVATSKA
3
L

IZVJESTAJ O ISPITIVANJU br:  243/23

Podnositelj zahtjeva: DRAZANA GRGA

Barkod:

Adresa: TROGIR

Oznaka uzorka: Us-243/23

Opis i stanje ispitivanog uzorka: C+M, plasti¢na boea, 0.75L

Komercijalni naziv proizvoda:
Trazena kategorija kvalitete:

Boja vina:

Koli¢ina koja se stavlja u promet:

Godina berbe: 2011.

Datum prijema uzorka: 31.03.2023.

Datum provedbe ispitivanja: 03.04.2023.

Fizikalno-kemijski parametar Metoda Vrijednost Jedinica N.l]erna
L8 X AGNE ~__ mesigurnost

Relativna gls_toca (20/20°C) "OIV-MA-AS2OL R2021 - 0.0003

Ukupni alkohol : COIVAMAATIZOL RN vol % 0.19

Stvamni alkohol 25 OIVALAASH01 Ra02) 148 vol% 0.26

St\'ar_l!i_all;\_()l_\(->| 73 OIV-MA-ASH 201 R2021 gL 1.01

Ukupni suhi ekstrakt OIV-MA-AS2O38 R2012 /L 145

Reducirajuci seceri a0 MFT.V-15 ey 02 gL 0.72

Ekstrakt bez Secera SO SOIVAA-AS)036  R2012 /L 1.48

Ek:st»r;kg bez §eée.r_a i nehlagi}é kiselosti S e o/l 1.45

Pepeo SOIVAMA-AS-08 R2000 o/l 0.36

Fl'.rijednosi Lo B SOIVAAASHS-1E R 201 - 012

Ukugilq kisel(_is_tZi_n‘azena kao vinska) OIVMA-ASIIE0N R 2015 7.8 g/L 0.40

Hlapljiva kiselost (izrazena kao octena) AFT-A-1€ irdanye 01 K oL 0.16

Nehla_p_lji\'a kiselost(izrazena kao vinska) SNET-V-1$ idange 0 /L 0.30

Slobodni SO: *OIV-MA-ASIZA3AT R20/% 0 3 mg/L 7

Ukupni SO, SOIVALA-ASII4A2 RIS mg/L 13

* Absadituanc metode Sl =

Lzvomuk akredirane metode
OIV-MA - Compendiam of Inl¢rnational Methods of Wine and Must Analysis, (20213 Resalution Cleno (2021, Interanonal ¢ rzamzation of Vine and Wine Pans

MET-V- Viastita metoda
Rezultats ispitrvanja odnose s¢ samo e sspetam uzosak

Voditeljica Enoloskog laboratorija: Kt J"’Rgvnat_eljica Instituta:
i | Zh :
1 \, S\ .' ﬁ:’ 5‘"' cacee S
Y ] s SR I
Dr. sc. Irena Budié-Leto %, 1. Drisc. Katja Zanic
Datum: 04.04.2023. S g Datum:  04.04.2023. q

O 200 MET wzdanje 07 H

Cabernet Savignon i Merlot, 2011 .god. ima boju cigle, nastupila oksidacija, degradirano vino na
izgled i okus, ne bi proslo ni kao stolno vino, bez ZOI

Fizikalno — kemijska analiza uzorkovanih vina



