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tudkim éevapom kao nekim
nagim proizvodom, s obzi-
rom na nac¢in pripremanja.
Vrloje ukusaniomiljen je po-
sjetiteljima. Reakeije gostiju
su dobre, a najzanimljivije
su na licku pizzu. Kad kaZze-
te da nudimo pizzu s lickim
krumpirom, ljudi uglavnom
¢udno reagiraju, ali poslije
kad im donesemo takvu piz-
zu i kad je kusaju, obavezno
traZerecept. Taje pizza zapra-
vo potpuno drugacija od Kla-
siéne, pripremom, izgledom i
okusom. Evo kako je pripre-
mamo: razvuce se tijestoina
nju ide bijeli umak od vrhnja
ibase, dakle ne onaj crveniod
rajéica. Naribaju sesiri-pret-
hodno kuhani -1i¢ki krumpir!
Potom idu sjeckana kapula i
krigkice domace slanine povi-
ge. Petemo je u krusnoj peci
na visokoj temperaturi oko tri
minute. Kad je ljudi probaju,
potpuno promijene misljenje
o pizzi s krumpirom. Imamoi
pizzu s dimljenom lickom pa-
strvom s Gacke. Narazvuceno
tijestoiduumak od rajéice, sir
i onda komadié¢i suSene pastr-
ve. Zapece se i na kraju dolije
Gednjak s maslinovim uljem.

" Nemamo pizzu s plodovima

mora, ali zato imamo ovu s
pastrvom - kaZze Hrvoje.

Zakaljuse
treba narutiti

- Jedno od domacih jela jeitje-
stenina s vrganjima. Njih ra-
dimo u umaku s ¢esnjakom,
paprom i vrhnjem. Vrganji su
domaci i ima ih dosta u na-
$oj §umi, osobito u jesen, alii
u proljeée. Nesto skupimo sa-
mi, a uglavnom ih za nas sku-
pliaju mjestani. Kad malo bo-
lje razmislim, zapravo imamo
dosta lokalnih jela u ponudi.
Koliko mozemo, pokusavamo
iéi s tom lokalnom gastronom-
skom pri¢om, §to opet najvise
ovisi o tome koje sunamirnice
naraspolaganju, a i organiza-
cijski kolikose moZemo pokriti
zapripremu ukuhinji. Neke su
stvari ipak klasika, kao sarme
zimi ili punjena paprika ljeti.
Sto se tice pica, iz ovoga kraja
je poznato velebitsko pivo ko-
je imamo u ponudi. Naravno
i domaéa rakija. Zanimljivo je
da stranci dosta traze lokalnu
ponudu jelaipic¢a, ainasiljudi
Kkoji dolaze na vikende - reci ce
vlasnik “Cvituse”.

- Imamo u planu uvesti u stal-
nejelovnikelickujanjetinuika-
Jju. Kalja je le$o janjetina s ku-
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pusom i krumpirom. Nemamo
jesvakogadanauponudi,alise
moZenarutitiunaprijedimice-
mojespremiti, bagkaoilickuja-
njetinu s raznja ili pod pekom s
lickim krumpirom. Imamo ¢ak
i desert - knedle sa Sljivama, za
Kkoje takoder koristimo domace
namirnice, §ljive i licki krum-
pir, posute krusnim mrvicama
icimetom -isti¢e Racic.

Na Cvitusi je glavna sezona
ipak zimska, aliiljetna svake
godine privlaéi sve vise posje-
titelja koji dodu u Liku malo
“promijeniti zrak”. Iako je ovo-
galjetaiuLici biloneubicajeno
vrude, nocisuipak znatnosvie-
7ije. Bude gostijuu tranzitu, ali
i onih koji Zele jedan drugaciji,
mirniji, a opet aktivan odmor,
pri éemu je sve popularniji i
“Lika bike” program obilaska
raznih tura biciklima.

Sve je oko 10 eura

‘Glavni gosti zimi su Dalmatin-

ci, kojih u ljetnom razdoblju
baginema puno jer traje turi-
sti¢ka sezona na obali. S obzi-
rom na to da je dosta Dalmati-
naca kupilo kuée za odmor u
Lici, nije néuobi¢ajeno sresti
vozila iz Dalmacije po lickim
cestamaiuljetnomrazdoblju,
posebno vikendima. Punonjih
napravilojeismjestajnekapa-
citete zanajam, sezona se pola-
ko, ali sigurno, pro§irujeina
Liku, koja ipak nije izgubila
svoj mir, zarazliku od “opsad-
nog stanja” uz obalu.

HrvojeRaci¢nakrajujezanase
¢itatelje i pripremio pizzu s lic-
kim krumpirom kako bi se zor-
no vidio ¢itav postupak. Nakon
&to je spretno razvukao tijesto,
prelio ga je bijelim umakom, a
ondaposuo sirominagratanim
kuhanim krumpirom. Potom
je dodao malo sjeckane kapule

iposlozio tanke kridke domace |

prosarane slanine. Za tren oka
pizzasenaslaudobrozagrijanoj
krugnoj peci, gdje je “provrila”
za par minuta. Bilaje bas kako
treba, hrskave Korice i zama-
mnog, punogokusa, aopet dru-

gacijegod one poznate, “klasic- |

ne” pizze. Jer ovo jelicka pizza!
Cijenesvih jelakreéuse oko 10
eura po obroku, $toje prihvat-
ljivo za vecinu gostiju. U ljet-
nim mjesecima najugodnije je
posjetiti Cvitusu u vecernjim
satima, kad temperatura pad-
ne na ugodnih 20-ak stupnje-
va Celzija.

I1kad nema snijega, na Cvitusi

je veseloiinspirativno. Uslast |
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Stecajni duznik Kerum doo u stecaiu, 0!B:BG124057408, Split,
Zrinjsko-Frankopanska 68, pod poslovnim br.4.5t:2/2013, oglagava:

vine-nekretnina prikupljanjem
pisanih ponuda b

PREDMET PRODAJE | POCETNA PRODAJNA CIJENA:

1) Predmet prodaje su nekretnine stegajnog duznika smjestene u stambenoj zgra-

di na adresi Trg kneza Vigeslava 6¢ u Zadru sagradene na &.zem.

481711 upisane u ZU12604 k.o.Zadar:

-Spremiéte oznake $12 upisano u podulosku 33, Etazno viasnistvo E-33
locirano u prizemlju stambene zgrade, povrsine 2,56 m2 (u Procjembenom ela- © -
boratu sudskog viedtaka neto povrSina iznosi 1,28 m2)

Utvrdena vrijlednost nekretnine iznosi 2.289,69 eur i ispod te vrijednosti ne moZe

se prodati na ovoj drazbi.

- Spremigte oznake S17 upisano u podulosku 38, Etazno viasnistvo E-38 locirano
u prizemiju stambene zgrade, povrsine 2,81 m2 (u Procjiembenom efaboratu sud-

skog viestaka neto povrsina iznosi 1,41 m2)

Utvrdena vrijednost nekretnine iznosi 2.522,25 eur i ispod te wijednosti ne moze

se prodati na ovoj drazbi.

- Spremiste oznake $18 upisano u poduloSku 39, Etazno vlasnistvo E-39 locira-
no u prizemlju stambene zgrade, povrsine 2,81 m2 (u Progiembenom elaboratu

sudskog viestaka neto povrsina iznosi 1,41 m2). Utvrdiena vrijednost nekretnine

iznosi 2.522,25 eur | ispod te vrijednosfi ne moze se prodati na ovoj drazbi.
- Spremiste oznake S$19 upisano u podulosku 40, Etazno viasnistvo E-40 locira-

no u prizemiju stambene zgrade, povrsine 2,74 m2 (u Prociembenom elaboratu |
sudskog Vjestaka neto povrsina iznosi 1,37m2). . i
Utvrdena vrijlednost nekretnine iznosi 2.449,80 eur i ispod te vrijednosti ne moZe

se prodati na ovoj drazbi.
Il NACIN PRODAJE:

Nekretnina ée se prodavati u steéajnom postupku prikupljanjem pisanih ponuda,
a rodiste za otvaranje ponuda odrzat ée se u uredu Javnog biljeznika Emila
Brkica u Zadru, Nikole Tesle 12B, dana 06.listopada 2023.god u 11,00 sati.

U sluéaju da dva i vise ponuditelja deju jednaku pisanu ponudu provest Ce se

javna drazba po nadelu ‘tko da vise”.

iily Ovaj oglas o prodaiji objavit ¢e se na mreznoj stranici e-oglasna plo¢a Trgo-

vackog suda u Splitu i u dnevnom tisku.

Steajna upravitelica ée Visokom Trgovackom sudu RH u Zagrebu i FINA RC
Split dostaviti podatke o nekretninama koje su predmet prodaje.

IV UVJETI PRODAJE:

1.Spremista oznacena kao E-33, E-38, E-39 i E-40 nisu u posjedu stedajnog
 duznika.

2. Sve poreze i prireze U svezi prodaje snosi kupac.

3Kao kupci mogu sudjelovati sve osobe koje prema vaZe¢im propisima u Re-
publici Hrvatskoj mogu stiecati viasnidtvo nad nekretninama i.¢ije pisane ponude

i uplate osiguranja od 10% od utvrdene vriednosti nekretnine koja je predmet

prodaje, budu zaprimiiene najkasnije zakfjuéno sa danom 04.10.2023.god.
Pisane ponude sa dokazom o uplati jamcevine dostavijaju se na adresu Javni
biljeznik Emil Brkié, Nikole Tesle 128, 23000 Zadar sa naznakom Ponuda

za spis 4.5t-2/2013, NE OTVARAJ

Jam@evina se upladuje na racun stecajnog duznika Kerum dd u steéaju kod PBZ
dd broj: IBAN: HR6623400091190027245, model: HRO02 s naznakom za spis
4.5t-2/2013. Zainteresirani kupci mogu priloZiti i bankarsku garanciu bonitetne
banke na prvi poziv za navedeni iznos jaméevine. Punomoénici ponuditelja mogu
sudjelovati na drazbi samo uz ovjerenu specijainu punomog.

Kupcu ée-se uplacena jamZevina uracunati u ciienu, a ostalima ¢e biti vraéena u
roku od tri dana od dana prihvacanja jedne od ponuda za kupovinu hekretnine.

4 Ponuditelj éija ponuda bude prihvacena duzan je u roku od 15 dana od primitka

obavijesti o prihvacanju ponude sklopiti sa prodavatefjem ugovor o kupoprodaji te

u daljnjem roku od 15 dana u cijelosti uplatiti kupovnu cijenu umanjenu za iznos

uplacene jaméevine.

5.0s0ba koja ima zakonsko ili ugovomo pravo prvokupa ima prednost pred naj-
povolinijim ponuditeljem ako odmah po zakljucenju drazbe izjavi da imovinu ku-

puje uz iste uvjete.

6.Ponuditelj kojl povuée ponudu prije odiuéivanja o kupcu i koji odustane od skla-
panja ugovora o kupoprodaji ili koji ne plati kupovnu cijenu u roku, smatrat ¢e se
da je odustao od kupnje te gubi pravo na povrat jamcevine.

7.Prodaja se moze obavii i ako sudjeluje samo jedan ponuditel]. Stecajni duznik

pridrzava si pravo ne prihvatiti ni jednu ponudu.

8.Prodaja se obavija po nacelu “videno-kupleno”, &to iskljucuje sve naknadne

prigovore kupca.

9.Osobe zainteresirane za kupnju mogu razgledati nekretninu svakim radnim da-
nom uz prethodni dogovor sa steajnom upraviteljicom Natalijom Miadineo na
brmob,098 173-2284 te mogu dobiti na uvid svu raspoloZivu dokumentaciju koja

se odnosi na nekretninu.
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